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La tomatina: diferents tomates de temporada
La tomatina: diferentes tomates de temporada
La tomatina: A variety of seasonal tomatoes
La tomatina: assortiment de tomates de saison
La tomatina: Verschiedene Tomaten-Sorten der Saison
- 20€ -

Burrata amb tomates, pesto i olivades
Burrata de bufala, olivadas

3 pes o et olives
a, Pesto und Oliven
'19€-




>

Carpaccio de gambot amb gaspatxo de mango
Carpaccio de gamba con gazpacho de mango
Prawn carpaccio with mango gazpacho
Carpaccio de gambas au gaspacho de mangue
Garnelen-Carpacchio mit Mango-Gazpacho
-28 € -




Pop a la brasa amb emulsié de pebrots fumats sobre parmentier
Pulpo a la brasa con emulsién de pimientos ahumados sobre parmentier
Grilled octopus with smoked pepper emulsion on parmentier
Poulpe grillé a l'émulsion de poivre fumé et parmentier
Gegrillter Oktopus an einer rauchigen Paprika-Emulsion und Parmentier
-33€-

Vieires amb carxofes confitades, pernil ibéric i romesco
Vieiras con alcachofas confitadas, jamon lbérice Y romesco
Scallops with artichokes, iberian ham a Mesco sauce
Saint-Jacques aux artichauts confits, Jambon ue et sauce romesco
Jakobsmuscheln mit eingelegter Artischocke, Iberischer Schinken und Romesco-SoRe
-32€-

Calama.rcetsefreglt‘s amb maionesa de tinta




>

La nostra fideuada de rap i escamarla
Nuestra fideua de rape y cigala
Our monkfish and langoustine fideua
Notre fideua de lotte et langoustine
Unsere Seeteufel und Kaisergranat Fideua

~26 € -

Arrds mel6s de verdures
Arroz me rduras




Caldereta de rap amb gambes, cloisses i safra
Caldereta de rape con gambas, almejas y azafran
Monkfish stew with prawns, clams and saffron
Rago(t (caldereta) de lotte et gambas, palourdes et safran
Eintopf mit Seeteufel, Gambas, Venusmuschel und Zafran
-39€ -

Llobarro amb salsa d'escabetx de verdures,‘ginge‘bre i cumquats
Lubina con salsa de escabeche de verdt
Sea bass with vegetable pi g
Loup de mer en sauce escab ch gil



Garri amb salsa de poma i ratafia
Cochinillo con salsa de manzana y ratafia
Suckling pig with an apple and ratafia sauce
Cochon de lait a la sauce pommes et ratafia
Spanferkel an einer SoRe aus Apfel und Ratafia (Schnaps)
-30€-

defme garnacha
f'fme grenache




FOSTRLES
<=

Baba al rom amb gelat de vainilla i fruits vermells

- Baba al ron con helado de vainilla y frutos rojos
- Rum baba with vanilla ice cream and red fruits
- Baba au rhum avec glace a la vanille et fruits rouges
- Rum Baba mit Vanilleis und rote Friichte
-12€-

Jardi exétic / Jardin exético / Exotic garden / Jardin exotique / Exotischer Garten

- Galeta sablé, madarina, salsa de mango i fruita de la passié, pell iuzu confitada, crema de llimona
- Galleta sablé, madanna salsa de mangoy fruta d 6n, piel yuzu conﬁtada, crema de limén
- Sablé biscuit, mandarin, mango and passion fruit coulis, candied yuzu skin, lemon cream
- Biscuit sablé, coulis mandarine, mangue et fruit de la passion, écorce de yuzu confite, créme de citron
ci2€-

Pecat xocolata / Pecado \chmela‘mﬁ Chocolate sin / Péché de chocolat / Schokoladensiinde




